Speiseplan vom 14.05.2012-20.05.2012

Menu 1 Meni 2 ( diabetikergeeignet)
Rinderleber mit Panierte Gemuseschnitte
Apfel-ZwiebelsolRe Stampfkartoffeln
Mo Frahlingspturee Kasesol3e mit Emmentaler
Dessert Dessert
488 Kcal je Port. 713 Kcal je Port.
Kasselernackenbraten auf Pfannkuchen mit Apfelfullung (3)
Steckriibengemise (5) VanillesolRe
Di Stampfkartoffeln _
Dessert Dessert
544 Kcal je Port. 382 Kcal je Port.
Herzhafter MOhreneintopf Sulze, Rote Bete
mit Remouladensol3e
Mi Schweinefleisch Bratkartoffeln mit Speck (5)
Dessert Dessert
442 Kcal je Port. 964 Kcal je Port.
Gegrillte Hahnchenkeule Hahnchen "Hawaii"
Braune Rahmsol3e Kartoffelrosti, Bratensol3e
Do Kartoffelklo3e, Rotkohl Grune Bohnen Salat
Dessert Dessert
691 Kcal je Port. 624 Kcal je Port.
Fischfrikadelle Spaghetti in
Kartoffelsalat Brokkoli-K&sesol3e
Fr _ _
Dessert Dessert
437 Kcal. je Port. 466 Kcal je Port.
Bauerneintopf mit Wirsingeintopf
geschnittener mit
Sa Rindswurst (5) Rindfleischkl63chen
Dessert Dessert
508 Kcal je Port. 417 Kcal je Port.
Schnitzelpfanne Rheinischer Sauerbraten
Salzkartoffeln in klassischer Solie
So Mdohren "naturell” Salzkartoffeln, Apfelmus
Dessert Dessert
504 Kcal je Port. 389 Kcal je Port.

1) Antioxidationsmittel
2) Farbstoff

3) Suflungsmittel
4) Zuckerart und Suf3ungsmittel

5) NitritpOkelsalz



